
 

Irish Ribeye 
!! 400 grammes !! 

Notre ribeye a un beau marbrage qui fond en partie 

et donne ainsi un goût sublime et juteux. 

Servie avec une salade et une pomme de terre 

 avec notre fameux beurre épicé ou pommes frites 
 

 

32.50 
 

 

  

* Suppl Archiduc / sauce au poivre à la crème  3.00 

* Suppl. Béarnaise      3.50 

Pain grillé à l’ail  4 pc.      4.50 

Pain grillé à l’ail  6 pc.      6.25 

Homemade chicken wings  4 pc.    6.50 

Homemade chicken wings  6 pc.    9.00 

Pain grillé  avec saumon fumé 4 pc.   9.00 

Pain grillé  avec saumon fumé 6 pc.        13.00 

Croquette de fromage Bruges  1 pc.   4.50 

Croquette de crevettes 1 pc.     6.50 

Gambas grillées sauce tartare  2 pc.   7.50 

 

 

Potage du jour        5.50 

Croquettes de fromage Bruges  2 pc.   8.75 

Croquettes de crevettes  2 pc.          12.75 

Salade César             14.00 

Saumon fumé Norvégien          16.00 

Gambas grillées 4 pc.           14.50 

 

Nos entrées sont servies  

avec du pain et du beurre 



Mozart blonde   33cl / 50cl    3.90 /  5.90      

Mozart brune   33cl / 50cl    3.90 /  5.90 

Cristal         33cl / 50cl      3.60 /  5.45  

Hapkin    33cl / 50cl    4.20 /  6.30 

Bruges bière blanche 25cl / 50cl    3.00 /  5.60 

Cerise Mort Subite  25cl / 50cl    3.15 /  6.20 

La Chouffe   33cl       4.00 

Brugse zot   33cl / 50cl    4.20 /  6.30 
 

 

 

Affligem triple    33cl      4.80 

Gueuze Lambic   25cl      3.20               

Liefmans cerise Brut  25cl      4.50                 

Cherry Chouffe   33cl      4.70 

Delirium      33cl      4.70          

La Guillotine    33cl      4.70 

Chimay bleu / blanc  33cl      4.90                

Duvel     33cl      4.70                 

Vedett     33cl      4.20                 

Cristal 0.0%    25cl      3.00 

 

* SPARERIBS A VOLONTE * 

Nos ribs sont servis 

avec une pomme de terre au four et notre beurre épicé 

ou pommes frites 

 

 

 

 

 

 

 

 

24.25 

 

Vous pouvez choisir: 

Mozart sauce  (goût fumé avec du miel) 

Classic sauce (goût sucré & touche de piquant) 

Nature (sans sauce) 
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Nos entrées sont servies  

avec du pain et du beurre 



Spareribs à volonté (Mozart - Classic - Nature)  24.25 

    Suggestion de bière: Mozart Blonde 

Steak Nature * (250 gr.)       23.50 

    Suggestion de bière: Mozart brune 

Entrecôte * ( 350 gr.)       27.50 

    Suggestion de bière: Chimay bleu 

Black Angus Irish ribeye * (400 gr.)    32.50

    Suggestion de bière: Chimay bleu 

Côte à l’os * (500 gr.)       32.50 

    Suggestion de bière: Chimay bleu 

Brochette de poulet  *       21.50 

    Suggestion de bière: Delirium Tremens 

 * Suppl Archiduc / sauce au poivre à la crème  3.00            

 * Suppl. Béarnais       3.50 

Waterzooi de poulet à la Gantoise     23.50 

    Suggestion de bière: Delirium Tremens 

Côtes d’agneau papillon       23.50 

    Suggestion de bière: Mozart Blonde 

Salade César         19.50 

    Suggestion de bière: Delirium Tremens 

Mousse au chocolat avec chantilly     6.00  

Tarte aux pommes chaude, glace et chantilly   8.00  

Tarte au chocolat        8.00 

Cheese-cake avec coulis de framboise    8.00  

Moelleux chocolat fondant      8.50  

Crème brûlée         8.00   

Méga-gauffre avec chantilly      8.50   

Méga-gauffre Mikado            10.50  

Coupe vanille         8.00  

Coupe Dame Blanche avec chocolat belge   9.00  

Coupe Brésilienne        9.00  

Coupe advocaat (liquer aux œufs)          10.00    

Coupe Colonel (sorbet de citron, vodka, sucre de menthe) 8.00    

Café glacé avec glace au spéculoos     9.00    

Café glacé “Mozart” (Amaretto)          10.50 

 

Les plus petits: 

Glace vanille avec mini donut      4.00 



Notre vin maison est servi “à la ficelle”.                   

Servez vous, nous mesurons la bouteille après. 
 

  Vin rouge Vignobles “Paul Mas” 

 100% Syrah - la France  

   Vallée de l’Herault - Pays d’Oc, Languedoc - Roussillon 

  

  Vin blanc Marigny 

 Chardonnay - Sauvignon - la France 

   Vallée de l’Herault - Pays d’Oc, Languedoc - Roussillon 

 

  Vin rosé Marigny 

 Cabernet - Merlot - la France 

   Vallée de l’Herault - Pays d’Oc, Languedoc - Roussillon 

 

  Prix par verre      3.90 

  Prix par bouteille (0.75 litre)        22.50 

 

Pavé de saumon, sauce béarnaise     24.25 

    Suggestion de bière: Bruges blanche 

Pot-au-feu de poisson gratiné      24.25 

    Suggestion de bière: Bruges blanche 

Salade scampi grillée       22.50 

    Suggestion de bière: Brugse zot 

Gambas grillées 7 pc.       26.50 

    Suggestion de bière: Chimay blanc 

Quiche végétarienne       18.00 

    Suggestion de bière: Cristal Pils 

 

Pour les plus petits: 

Spareribs portion enfant (pas à volonté)    11.00    

Boulette sauce tomate       11.00 

Brochette de poulet  avec mousseline de pommes  11.00 
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Tarte aux pommes chaude, glace et chantilly   8.00  

Tarte au chocolat        8.00 

Cheese-cake avec coulis de framboise    8.00  

Moelleux chocolat fondant      8.50  
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Coupe Colonel (sorbet de citron, vodka, sucre de menthe) 8.00    

Café glacé avec glace au spéculoos     9.00    

Café glacé “Mozart” (Amaretto)          10.50 

 

Les plus petits: 

Glace vanille avec mini donut      4.00 


